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LOR BOREGI

1 kgun

1 cay bardagi siviyag
Yeteri kadar su

1 kg lor peyniri

1 su bardagi toz seker
1 cay bardagi tarcin
Kizartmak igin siviyag

Un, siviyag ve yeteri kadar suyu, kulak memesi kivami alana dek yodurun. Yarim saat dinlendirin. Ayri bir yerde
lor peyniri, tozseker ve tarcini karistirin. Hamurdan limon buyUkliginde parcalar koparip, oklava ile servis
tabagi biyUkligunde acin. Bir tarafina 1 ¢orba kasigi lorlu karisimdan koyup, hamurun diger yGzind Gzerine
kapatin. Kare seklinde kesip, kenarlarinin agilmamasi i¢in elinizle bastirnin. Tim hamur bitene dek ayni iglemi
uygulayin. Siviyagda kizartip, sicak olarak servis yapin.
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