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LOR BAKLAVASI

Hamuru igin:

2 adet yumurta

7 su bardag biskivi unu

90 ml. (6 corba kasidi) Ulker Bizim Margarin (eritilmis)
125 ml. (1/2 su bardagi) su

1.5 ¢orba kagidi gul suyu

250 g. tatli lor peyniri

60 g. (1/2 su bardag) pudra sekeri
1 ¢orba kasigi toz targin

Surubu igin:

1 kg. (4 su bardagdi) toz seker

1 litre (4 su bardagi) su

Yumurtalar hafif¢e ¢irpin. Bisklvi ununu bir yogurma kabina koyun. Ortasini havuz bi¢iminde agip, ¢irpiimis
yumurtalari, eritilmis margarini, suyu ve gul suyunu ilave edip, parmak uglarinizla bu malzemeyi una yedirin.
Yogurarak yumusak ve plrlizsiz bir hamur hazirlayin. Streg filme sararak buzdolabinda 15 dakika dinlendirin.
Finninizi 180° C'ye getirip isitin. Lor peynirini bir kaba koyup pudra sekeri ve targin ile karistirin. Surubunuzu
hazirlamak igin sekeri ve suyu bir tencereye koyun. Atese oturtup seker tamamen eriyinceye kadar karigtirin. Bir
tasim kaynatip, atesi kisin. 5 dakika daha kaynatip atesten alin ve iyice sogumaya birakin.

Baklava hamurunu iki pargaya boélin. Birer birer 6niintize alarak hafifge unlanmig tezgahta (veya iki temiz
naylon arasina koyarak), merdane ile 1 mm kalinliginda daire bigiminde agin. Ortadan ikiye kesip her bir yarim
daireyi elinizle dikkatlice yirtmadan esneterek dikddrtgen bicimine getirin. Uzerlerine lor peynirini serpistirin ve
rulo bigiminde sarin. Her bir ruloyu 4 cm'lik parcalar halinde kesip, yaglanmis firin tepsisine dizin. Tepsiyi firina
srip, yaklasik 20-25 dakika Uzerleri kahverengilesinceye kadar pisirin.

Baklavalari firindan alip tGzerlerine sogumus surubu gezdirin ve kendi tepsisinde sogumaya birakin. Soguduktan
sonra bir tabada aktarip, Uzerine tepside kalan surubu gezdirerek servis yapin.

Notlar:

Tarifte gegen [Zbisklivi unu[?], potibor biskivinin, mutfak robotunun pargalayicisinda ince gekilerek toz haline
getirilmesi ile elde edilir. 1 su bardag biskivi unu yaklasik 1 paket p6tibér bisklviden elde edilir. Tarifteki
bardak 6l¢tist, 250 mililitrelik hacme sahip standart bardak kullanilarak verilmistir.
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