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LONDRA COREKLERI

60 gr (4 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyagi

250 gr (2 su bardag) un

2 tath kasig karbonat

1 tath kasigi kabartma tozu

50 gr (1/4 su bardag) seker

1 limonun kabugu (iri rendelenmis)

125 gr (2/3 su barda@i) karisik, meyve kabugu sekerlemesi (dogranmis)
1/2 su bardagindan biraz az st

2 ¢orba kagiJ! fistikl helva (¢atalla ezilmis)

1 tath kagigi yagla, iki firin tepsisini yaglayip bir kenara birakiniz.

Once firininizi orta sicaklhiga (200°C) getirip i1sitiniz.

Un, karbonat, ve kabartma tozunu blyUk bir kaseye ekleyiniz. Kalan yagi (4 ¢corba kasigi), bicakla kiguik kiguk
keserek ekleyiniz. Parmaklarinizla ekmek igi gériniminde olana kadar ufalayip seker, dogranmis meyve
kabugu sekerlemesi ve limon kabugu rendesini katiniz.

Yumurta sarisi ve sitl ekleyip, bicakla hamuru buyUk purtikler olana Kadar (hamur kuru olursa biraz daha sit
katiniz ) karigtiriniz.

Hamuru, ellerinizle hafif¢ce yogurup blytk ve siki hir top yapiniz.

Hamuru 8 esit pargaya boliniz. Catalla ezilmis fistikli helvayi kiigUk bir kaseye koyup, her hamur parcasini
helvaya bulayarak, yagladiginiz tepsilere diziniz.

Tepsileri firna surlp, 15 dakika, ¢érekler nar gibi olana kadar pigiriniz.

Tepsiyi firindan ¢ikarip, ¢orekleri tel 1zgarada tamamen soguttuktan sonra servis ediniz.
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