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LOMBEDEK TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet yumurta

1/2 gay bardagi sivi yag

1/2 ¢ay barda@i yogurt

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardag (2 parmak fazla) su

Serbet igin orta boy bir kap igine 2 su bardagi toz seker ve 2 su bardadindan iki parmak fazla su koyun.
Seker eriyene kadar karistirin.

Serbeti kaynatmayin.

Hamur igin derin bir kap icine 1 adet yumurta kirin.

Uzerine yarim ¢ay bardagdi sivi yag, yarim ¢ay bardagdi yogurt ve bir paket vanilini koyun.
Eliniz ile iyice karigtirin.

Uzerine kabartma tozu ve unu azar azar ekleyin.

Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edin.

Ardindan hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin.

Hamurlar tepsiye dizin.

Onceden isitilmig 180 derece firina verin.

Uzerleri kizarana kadar yaklagik 25 dakika pisirin.

Lémbedek tatlisi pistikten sonra firindan ¢ikartin.

Sicak tathnin Gizerine serbeti kepge yardimi ile dokun.

Ardindan tepsiyi tekrar sicak firin igine koyun.

5 dakika kadar firin iginde bekletip, ¢ikartin.

Serbetini gekip sojuyana kadar bekleyin.

Dilediginiz gibi sUsleyip servis edebilirsiniz.
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