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LOLIPOP KURABIYE

200 gram tereyagi

3 yemek kasi@i sivi yag

1.5 su bardagi pudra sekeri
2 su bardag nisasta

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 pk. kabartma tozu

1 tdp limon aromasi

4 corba kasigl kakao

2 ¢orba kasiJi sivi yag

lyice yumusamis tereyagdina; pudra sekeri, nisasta, un, kabartma tozu, vanilin sirasi ile elenerek eklenir.. Limon
aromasli yumurtalar ve siviyagda eklenip uzun bir stire yogrulur.. Ne kadar uzun yogurursaniz o kadar kivamli
olacaktir.. Yodrulma islemi sonlandiktan sonra hamurumuz ikiye ayrilip bir yarisina kakao ile arti 2 kasik siviyag
eklenip tekrar yogrulur. Olusturulan hamurlardan findik blyUkliginde parcalar koparilip bir kakaolu bir sade top
yanyana konur tam altina bir sade bir kakaolu konur. Birbirine yapistirilan bu topguklar yavasga rulo haline
getirilr.. Kursun kalem kalinigina geldiginde yavasga simit gibi gerisine buzilir. Olusan hamurumuz yavasca
icine dogru kivrilip lolipop sekli alir:)) Herbirine birer kiirdan veya ¢6psis batilirilip yagh kagit serili tepsiye
siralanir. Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 15 dakika pisirilip ihininca servis edilir.
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