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LOLIPOP KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

75 g bitter ¢ikolata

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

3 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardag st

80 g tereyadi

Lolipoplar igin:

1,5 cay barda@i krema

1 cay bardagi Hindistan cevizi rendesi
25 - 30 adet lolipop gubugu
Kaplamak igin:

150 g sGtld gikolata

Sislemek icin:

1 su bardag@ iri kinlmig findik

Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Gikolatayr benmari yéntemi ile eritin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu bir kaba alin ve karigtirin. Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin.
Mikser ile yuksek devirde 3 dakika ¢irpin. Mikseri distk devire alin, cirpmaya devam ederek sekerli vanilin, sit,
tereyag ve eritilmis cikolatay ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Un karigsimini azar azar ilave ederek 1 dakika
daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Keki firindan alin ve 5 dakika sonra kaliptan ¢ikarin. Sogutma teli Gzerine alin ve sogumaya birakin.

Soguyan keki bir kaba ufalayin. Kremayi ilave edip eliniz ile hamur kivamina gelinceye kadar yogurun. Hindistan
cevizi rendesini ekleyip bir stire daha yogurun. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alin ve eliniz ile
yuvarlayin. Gikolatay benmari ydntemi ile eritin. Sicak suyun i¢erisinden ¢ikarmayin. Lolipop ¢ubuklarinin
uclarini ¢ikolataya bulayip yuvarladiginiz keklere batirin. Dondurucuda 15-20 dakika bekletin. Stre sonunda
erittiginiz ¢ikolataya bulayin. Dik sekilde, tercihen bardak icine koyarak bekletin. Cikolata donmadan Uzerlerine
findik kingi serpin. Donuncaya kadar bekletin ve servis yapin.
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