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LOLIPOP KEK

1 paket kakaolu kek

1 paket krema

1 paket sGtli ya da bitter ¢ikolata
Kiguk tahta cubuklar

Renkli pasta dekor sekeri

Keki robottan gegirin ve yogurma kabina alin. igine kremanin yarisini bosaltarak hamur kivamini alana kadar
karistirin. Buyuk bir beze haline getirin ve ceviz blyUklugunde pargalar kopararak elinizde yuvarlayin, hafif
silindir bir sekil verin. Tepsiye yagl kagit serin, sekil verdiginiz parcalari buraya dizin ve 15-20 dakika
buzdolabinda dinlendirin.

Hafif sertlesmig olan hamur toplarinizi dolaptan ¢ikarin. Gikolatanizi benmari usull eritin ve kekin bir ucunu
cikolataya batirin ve ¢ikolatali kisim Uste gelecek sekilde tekrar tepsiye dizin. Ustlerine gubuklar batirin.
Kremanin kalan yarisini koyulagsana kadar ¢irpin, cubuklu keklerinizin ¢ikolatasiz kalan kisimlarini kremaya
batirin ve bir parca kdpigun Uzerine sap kisimlarini batirarak dikin. Pasta susleri serperek renklendirin.
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