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LOLIPOP KALP KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

100 g oda sicakliinda tereyagi

0,5 su bardagi krema

Dolgu:

0,5 gay bardagi visne suyu

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu, pudra sekeri, sekerli vanilin, tereyadi ve kremayi bir kaba alin. Yumusak bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Hafif unlanmig tezgahta merdane yardimi ile 2-3 mm kalinhginda agin. 7-8 cm
¢apinda kalp seklindeki kurabiye kalibi ile kesin. Yarisini firin tepsisine siralayin. Kalan yarisinin sol Ust
kdselerinden 1-2 cm boyutlarinda kiiguk kalpler ¢ikarip sag kdsesine az su surerek yapistirin. Kesilmeyen
hamurlarin tGzerine gubuklar yerlegtirin ve tzerlerine kalp kestiginiz hamurlar koyun. Kenarlarina hafif¢ce bastirip
yapistirin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Visne suyu, toz seker ve misir nisastasini ki¢Uk bir tencereye alin. Kasik ile iyice karistirin. Orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin
ve karigtirarak 5 dakika sogutun.

Hazirladiginiz dolguyu soguyan kurabiyelerin Gzerindeki minik bos kalplerin igine doldurun. Donmasi igin 15-20
dakika bekletin ve servis yapin.
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