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LOKUR (KARAMAN)

1 su bardag st

1 su bardagi su

1/2 (yanim) su bardagi sivi yag
1 yemek kasigi maya
4 yemek kasig seker

1 adet yumurta

1.5 ¢ay kasi§i tuz
Aldigi kadar un

Iciigin:

200 gram haghas

1 su bardagi sivi yag
1.5 yemek kasigi seker

ilk olarak siit, su, maya ve sekeri karigtiriyoruz. Daha sonra sivi yag, tuz ve un ekleyip kulak memesi kivamina
gelinceye kadar yoguruyoruz. Hamurumuzu 30 dakika mayalanmaya birakiyoruz. Mayalanan hamurumuzu
acabildigimiz kadar aglyoruz. Haghas, sivi yag ve sekeri karistirarak hazirladigimiz i¢ harci her yerine esit
miktarda sdriyoruz. Hazirladigimiz hamuru rulo geklinde sarip 3 parmak eninde kesip 6nceden yagladigimiz
tepsimize diziyoruz. Uzerine yumurta sarisi sUrlyoruz. 180 derecede 20 dakika pigiriyoruz.
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