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LOKUMLU TATLI COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 pake kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Iciigin:

250 gr sade lokum

Uzeri icin pudra sekeri

Hamur malzemesiyle ele yapismayan yumusak bir hamur yapilir. Hamurdan ufak ceviz kadar pargalar alinir.
Parmak uglariyla cay tabagindan kig¢ik agilir. Ortasina bir lokum konur, kaparilir. Kenarlarina bastirilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda agik pembe renkte kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan sonra
pudra sekeri serpilir.
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