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LOKUMLU SUPRUZ PASTA

50 gr margarin

1 paket kakaolu pasta tabani
300 ml krema

1 yemek kasigi toz jelatin

1 cay bardagi pudra sekeri

1 su bardagi ananas veya elma suyu
1 su bardagi su

1 paket cilekli j6le

1 paket kivili j6le

1 paket cikolata sosu

25 gr renkli sekerlemeler

50 gr renkli lokum

Kakaolu pasta tabanini merdane ile ¢ok hafif inceltin. Yuvarlak gukur kaseyi streg filmle kaplayin. Keki elinizle
hafifce bastirarak kasenin igine yerlestirin. Ananas suyu ve jelatini sanayagini tencereye alip disik i1sida eritin.
Ocaktan alip tizerine soguk suyu ilave edip karistirin. Kremayi pudra seker ile iyice ¢irpin. Hazirladiginiz jelatinli
karigsimi kremaya ekleyip ¢irpin. Joleleri tarife gére hazirlayin. Jéleden kigik kipler kesin. Kremanin igine
ekleyip kanstinin. Kekin Gzerine aktarin.igine renkli lokumlari koyup Kalan dider pasta tabanini merdane ile
inceltip kekin tzerini kaplayin. Streg film ile sarip derin dondurucuda katilasmasi igin bekleyin. Servisten énce
Uzerini gikolata sosu ve renkli sekerlemelerle susleyip servis yapin.
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