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LOKUMLU POGACA KURABIYESI

Malzemeler:

125 gr bitkisel margarin (oda sicakliginda yumusamig)
2 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi hazir sit kremasi (yaklasik 200 ml)

1 yemek kasigi sirke

aldigi kadar un

Iciigin;

100 gr sakizlh lokum

4-5 yemek kasigi pudragekeri

Derin bir kabin igine oda sicakhiginda yumugsamis yagi ve sekeri koyun. Sirke ve hazir kremayi ilave edin. Bir
taraftan elinizle karigtirirken unu azar azar eklemeye baslayin. Arada sirada un eklemeyi birakin. Hamuru kontrol
edin. Elinize yapismayan ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde etmelisiniz. Hamurdan limon
blyUkliginde parcalar koparip merdane ile ¢cay tabagi blyUkliginde agin. Ortasina iki kesme seker
boyutlarinda lokum koyup diger kenarini tizerine kapatin. D seklinde pogaca formunu verin. Hazirladiginiz
podaca kurabiyelerini firn kagidi serilmis veya yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizin. Firini 5 dk 6nceden
Isitip, 180 dereceye ve alt Gist konuma ayarlayin ve sicak firinda tizerleri pembeleginceye dek, 25 dakika pigirip
¢ikarin. Uzerlerine pudrasekeri serpin ve Ilik olarak servise sunun.
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