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LOKUMLU PERİŞAN KURABİYE

50 gr margarin
1 çay bardagı yogurt
Aldıgı kadar un
2 paket kabartma tozu
1 paket güllü lokum
1 su bardagı pudra şekeri
1 tatlı kaşıgı gül suyu
1 paket vanilya

Bir kabın içine yoğurt, margarin ve 1 tatlı kaşığı gül suyunu ekleyin ve çırpın.
Sonrasında aldığı kadar un ilave edin ardından kabartma tozunu, vanilya ve pudraşekerini ilave edip çırpmaya
devam edin.
Güllü lokumlarınızı küçük küçük doğrayın ve karışıma ekleyin.
Kulak memesi yumuşaklığına gelince ceviz büyüklüğünde parçalara ayırın.
Elinizde yuvarlak bir şekil verin önceden yağladığınız tepsiye dizin.
Pişen kurabiyelerinizi soğuduktan sonra servis edin.
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