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LOKUMLU KURABIYE

Selda Cetintag

125 gr margarin

2 su bardagdi sivi yag

Y2 su bardagi yogurt

3 tepeleme corba kasigi pudra sekeri
3 corba kasig! piring unu
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigr kadar un

Igi igin:

quilld lokum

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Genis bir kabin igine margarin, sivi yag, yogurt, piring unu ve pudra sekerini alalim, iyice karistiraim. Unu azar
azar ilave edelim. Kabartma tozu ve vanilyay! ilave edelim. Hamur kulak memesi yumusakliginda olacak.
Hamurdan pargalar koparip elimizle biraz agalim, igine ikiye kestigimiz lokumlardan koyalim ve kapatalim. Yagl
kagit serdigimiz firn tepsisine kurabiyelerimizi alalim. Onceden isitigimiz firnda 150 derecede pembelesinceye
kadar pisirelim. Firindan ¢ikan kurabiyelerimize biraz dinlendirdikten sonra pudra sekeri serpip servis edelim.
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