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LOKUMLU KREP BOHGCASI

1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 yemek kasigi margarin

1 tutam tuz

Iciigin:

15 adet lokum

1 su barda@i dévilmus findik
2 yemek kasigi pudra sekeri

Bir kapta yumurtalar ¢irpin. SGt, erimis margarini ve yavas yavas unu ilave edip karistirin. 10 dakika bekletin.
Kreplerin ayni blyUklUkte olmasi i¢in kahve fincanini 8IgU olarak kullanabilirsiniz. Kahve fincanindan bir parmak
eksik krep hamurunu yagdsiz tavaya dokun. Krebi iki tarafli pisirin. Bu sekilde 8 adet krep yapin. Pisirdiginiz
kreplerin igine, ince dogradiginiz lokumlari ve doviilmisg findiktan hazirladiginiz igten birer kagik déseyin. Bohga
sekli verin; tutturmak igin kiirdan kullanin. Onceden isitilmig firinda 10 dakika bekletip ¢ikarin. Kirdanlari gikarip
susll iplikle bagdlayin. Ustline pudra sekeri dokip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:103243 « adi:Lokumlu Krep Bohgasi « gonderen:akil kiipl « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokumlu-krep-bohcasi-vt75242
http://www.tcpdf.org

