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LOKUMLU CAY KURABIYESI

1 1/3 Su Bardagi Bugday Unu (135g)

1 Cay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (2g)

1 V4 Cay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (80g)

2 Yemek Kasig1 Soguk Tereyadi (35g) (Kup Kip Kesilmis)
1 Adet Yumurta

Istege Gore 1 Cay Kasigi Badem veya Antepfistigi Yag

1 Cay Kasigi Kirk Antepfistigi

1 Cay Kasig Kiiglk Boy Sakizli Lokum

Firninizi 8nceden 160°C ayarlayip isitin. Firin tepsinize pisirme kagidi sererek 6nceden hazirlayin.

Un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Pudra Sekeri[Zni eleyerek karistirma kabina aktarin.
Uzerine soguk ve kiip kiip kesilmig tereyagini ekleyip, parmak uglarinizla ovalayarak un kivamina gelene kadar
karistirin.

Uzerine yumurtay ve istege gére badem yagini ilave edip, hamuru ¢ok kisa yogurun

icerisine Antep fistigi ve sakizli lokumlari ekleyip homojen dagilana kadar kisaca yogurun.

Un serpistirdiginiz tezgah tizerinde hamuru ikiye bélUp silindir seklinde yuvarlayin.

Onceden 160°C isitiimis firnda 20-22 dakika pisirin.

Finndan alip tirtikli bir hamur/ekmek bigagi ile ince dilimler halinde kesip, firin sicakligini 10-15 derece digdrin.
Kestiginiz dilimleri tepsiye yayin ve 8-10 dakika daha pisirin.

Finndan alip, firin 1zgara teli Gzerinde soguyup katilasana kadar 1-2 saat dinlendirin.

Sogduk servis edin.

© lezzetler.com tarif no:121612 « adizLokumlu Cay Kurabiyesi « gdnderen:yigit bulan « indirme tarihi:04.04.2025 - 04:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokumlu-cay-kurabiyesi-vt89156
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/lokumlu-cay-kurabiyesi-121612.jpg
http://www.tcpdf.org

