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LOKUMLU BOHCA

125 gr. erimis margarin

1 su bardagi krema

2 corba kasiJi seker

1 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilin

7-8 adet lokum

3 corba kasiJi pudra sekeri (Uzeri igin)

Yumusak margarin, krema, seker, kabartma tozu, sekerli vanilin ve sirkeyi karigtirip yumusak bir hamur haline
getiriniz. Hamurdan limon biyUkliginde parcalar koparip, ¢ay tabadi gibi aciniz ve ortasina yarim lokum koyup,
hamuru bohca gibi blzerek kapatiniz. Blzilen taraf alta gelecek sekilde tepsiye dizip 170-180°C'deki firinda
tozpembe oluncaya kadar pisiriniz. Soguduktan sonra Uizerine pudra sekeri eleyiniz.
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