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LOKUMLU BOHCALAR

2 adet yufka
4 corba kagig zeytinyadi
Igine: 8 adet gullti lokum

Lokumlari ortadan ikiye bdlin. Yufkalari Ust Uste tezgaha serin. Gay tabagdini yufkalarin tizerine koyun ve bigak
yardimiyla yufkalari daire seklinde kesin. Kestiginiz yufkalarin tGzerine firca yardimiyla zeytinyagini siriin. Daha
sonra dairelerin ortasina iki par¢a lokum koyup, tepesini biizerek bohga haline getirin. Maydanoz sapi ya da
ikiye bélinmiis gll daliyla bohgalarin agzini baglayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. Soguyunca servis yapin.

Not: Pisirdiginiz lokumlu bohcalarin Gzerine servis yaparken serbet ya da bal gezdirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:153105 « adi:Lokumlu Bohgalar « génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 07:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokumlu-bohca-vt14460
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/lokumlu-bohcalar-153105.jpg
http://www.tcpdf.org

