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LOKUM VE CEVIiZLI KABAK BOREGI (HASKQY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

500 g hazir yufka
800 g kabak

1 cay bardad seker
100 ml aycicegdi yagi
1 paket targin

1 kutu lokum

1 cay bardagdi ceviz

Soyulmus ve pargalanmig kabak iri rende ile rendelenir ve hafif¢e sikilir.

Uzerine seker ve targin serpilir.

Yufkalar ikiger olarak yayilirlar tabanda boylamasina kabak, ince dévilmiig ceviz lokum seritgikleri koyulur.
Uzerine aygicegdi adi serpilir ve yufkalar rulo halinde sarilirlar.

Aygicegdi yagdi ile yaglanmis tepsiye dizilirler. limli firinda Ustl kizarincaya kadar pigirilir.
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