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LOKUM TAVUK

8-10 parca derisiz kemiksiz tavuk gégsu
1 su bardag st

Geyrek su bardagi sivi yag

2 adet orta boy sogan

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Kimyon

Nane

Kekik

Tavuklari kiigtk bicak darbeleriyle yaprak gibi agiyoruz. Soganlari rendeleyip suyunu sikiyoruz. Tavada

yanmamasi igin rendelenmis soganlarin kendisini degil, suyunu koyuyoruz. Uzerine tUm malzemeleri ekliyoruz
ve glizelce karigtiriyoruz. Sos tavuklarin her yerine bulasinca kabin agzini streg film ile hava almayacak sekilde
kapatip en az bir saat dinlendiriyoruz. Yapismaz, kizgin tavada her iki tarafi da iyice kizarana kadar pisiriyoruz.
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