%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOKUM TATLISI

1 litre st

2 ¢ay bardagi un

2 cay bardag toz seker
50 gram tereyagi

1 kase hindistancevizi

Un, seker ve situ tencerede bir araya getirin.

Kaynayana kadar cirparak purtizsiz bir kivam elde edin.

Koyulagan malzemeye tereyagini ekleyin.

Yeniden 10 dakika kadar ¢irptiginiz tatliyr islattiginiz cam firin kabina dékan.

Iinan tathy! buzdolabinda en az 4 saat, miimkunse bir gece dinlendirin.

Tatlilan pargalamadan bigak yardimiyla i¢cinde Hindistan cevizi bulunan genis bir kaba ¢ikarin.
Bicaginizi her seferinde i1slatarak lokumlari dilimleyip giizelce hindistancevizine bulayin.
Servis tabagina dizdiginiz lokumlari dilediginiz gibi sisleyip servis edin.
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