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LOKUM RULOSU

2 tane rendelenmis elma

500 gr gullti lokum

10 adet ince kiyillmig kuru incir

10 adet ince kiyilmig kuru kayisi
10 adet kuru kayisi

4 corba kasig! pudra sekeri

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi nisasta

Agmak icin 1/2 su bardagi nisasta
Suslemek icin cikolata ve pudra sekeri

Elmalari soyun ve rendeleyin igine kiyiimig inciri, kayisiyi, pudra sekerini, targini ve cevizi ilave edin iyice
karigtirin, elma yumugayana kadar ocak Uzerinde pigirin, diger tarafta benmari usult lokumlari eritin

Icine yavas yavas 1 su bardagi nisastayi ekleyin. ocaktan alip sogutun daha sonra merdane yardimiyla lokumu
acin seritler halinde kesin, her seridin basina 1 tatli kasidi ic malzemesinden koyun rulo seklinde ag¢in, agarken
nisasta serpin, servis i¢in Ustine pudra sekeri ve gikolata kullanin.
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