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LOKUM PIRZOLA

10 adet pirzola

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

6 dis sarimsak

1 limon suyu

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pirzolalari derin bir kabin igine yerlestirin. Uzerine limon suyu ezilmig sarimsaklari, siitii, sivi yagi ve baharatlari
ekleyip elinizle iyice yogurun. Etler stitli sarimsagi igine iyice ¢ekmeli, bu sekilde 2 saat bekletebilirsiniz. Etlerin
lokum gibi olmasi i¢in bu igslem dnemli. Pigirilecedi zaman igine zeytinyagini da dékup tavada iki yuzinG de
pisirin. Ya da firin kabinda ¢ok kizartmadan pisip hazirlayin. Servis yaparken yaninda domatesleri ve dilim
havuglari nasil arzu ediyorsaniz hazirlayip ikram edin.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan génderildi. 06.10.2014
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