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LOKUM PILIC

4 adet pilic gbgus bonfile

150 gr serit dogranmig dana jambon

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

2 bardak sUt

Galeta unu

Kizartma igin siviyad

Pilig bonfilelerini déverek inceltiniz. Az tuz, karabiber siirerek tatlandiriniz.

Incelttiginiz bonfilelerin icine dana jambon ve biraz kasar rendesi koyup rulo yaparak sariniz. Kirdan batirarak
kapatiniz. Digerlerini de ayni sekilde hazirlayin.

2 Yumurta cirpilip igine 2 gorba kasigi un ve sit koyarak bulamag haline getirin.

Hazirlamis oldudunuz piligleri énce yumurtal site , sonra galeta ununa bulayarak kizgin yagda kizartip servis
tabagina alin.

Patates puresi veya haglanmig sebzeler garnitir olarak kullanilabilir.
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