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LOKUM PILAVI (MUGLA)

500 gr.un

1 adet yumurta

2 yemek kasigi margarin
3 cay kasi§i tuz
Yeterince su

300 gr. kiyma

1 cay kasigi karabiber

Hamur igin un, yumurta, 2 ¢ay kasigi tuzu karistirin. Yeterince su ekleyerek orta sertlikte bir hamur hazirlayin.
Hamuru iki bezeye ayirin. 10 dakika dinlendirin.

Oklava yardimiyla bigak sirti kalinliginda agin. 3-4 saat bekletin. Hamuru Ust Uste koyup seritler hazirlayip kiigiik
kpler halinde kesin ve kaynar suda pigirin.

Tavada kiymay1 margarin ile kavurup, 1'er ¢ay kasiJi tuz ve karabiber katin. Pisen hamurlarla karistirip servis
yapin.
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