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LOKUM PILAVI (MUGLA)

200 gr. az yagh kiyma

1 dis sarimsak

1 adet orta boy sogan

Bir tutam pul biber

50 gr. tereyagi

Bir tutam karabiber

400 gr. pilavlik lokum (Elde agilmig kup dogranmis eriste)

Eristeleri makarna haslar gibi kaynamig hafif tuzlu suda 4-5 dakika haglayin ve stzin. Ayri bir tavada kiyma,
sogan ve sarimsag! birlikte kavurun, baharatlari ekleyin. Haglanan eristeleri, kiyma sosunun tzerine dokip
karistirin ve sicak olarak servis edin.
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