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LOKUM PILAVI (BODRUM MUGLA)

2 adet yumurta

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

350 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber

Hamur sert kivama yakin yogrulur, yarim saat bekletilir. Sonra iki pargaya ayrilir. Her parga yarim santim
kalinh@inda agilir. Sonra Gzerine bolca un serpilir ve 2 parmak eninde seritler kesilir. Seritler eriste gibi ancak
yarim santim kalinhiginda kesilir. Bu kiicUk parcalarlar da tekrar yarim santim kalinliginda, minik kiip seklinde
kesilir. Kiyma ve tereyagi kavrulur, tuz katilir. Bu arada lokumlar da biraz kurur. Bir tencereye su, az siviyag ve
tuz konur. Kaynayinca lokumlar atilir. Yiiziine ¢ikana kadar kaynatilir, sonra stiziilir, soguk sudan gegirilir.
Servis tabagdina alinir. Uzerine karabiber serpilir, kiyma konur, karistirilir. Sicak olarak sofraya getirilir.

ML® Lokum Pilavi i¢in tiklayin
ML® L okum Pilavi (gorsel
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 08.06.2023
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