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LOKUM PILAVI (BODRUM MUGLA)

1 kg un

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigdi tereyadi
500 gram kiyma

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Hamur igin derin bir kaba unu alip ortasina yumurtalari kirin. Tuz serpin. Sert bir hamur elde edene kadar su
ekleyerek yogurun. Hamuru ceviz iriliginde bezelere ayirip un serperek tezgahta agin. Oklavaya dolayip ortadan
ikiye kesin. Daha sonra eriste bigiminde, sonra da ¢ok minik kareler olusacak bi¢cimde hamuru tekrar kesin.
Hamurlarn kurumaya birakin. Sicak tuzlu suda haslayin. Stizgegten gegirip soguk su ile yikayin. Ayri bir yerde
tereyaginda kiymayi kavurun. Tuzunu, karabiberini katin. Hamurlari kiymali malzemeyle karistirip, sicak servis

yapin.

Not: Lokum pilavi Bodrum yéresine ait olup genelde 6zel glinlerde ve dugunlerde yapilan bir yemektir.
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