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LOKUM

1 kg. seker (5 su bardag)

90 gr. nisasta (3,5 dolu ¢gorba kasigi)
1 kahve kagsi§i krem tartar

1 su bardag kavrulmus findik

1 su barda@i hindistancevizi

1-Seker, 4 su bardagi ile kaynatilip képudkleri alinir.

2- Nigasta 1 bardak su ile ezilip kaynayan sekerli suya ilave edilir. Karigtirarak pigirilir, koyulagtirilir.

3- Lokumun kivami gdyle anlagilir: Igine temiz bir kagik batirlip sogutulur. Sakiz gibi uzuyorsa ol mustur.
4- Hindistancevizi serpilmis tepsiye bosaltilip yayilir. Uzerine biraz nisasta serpilir ve bir giin bekletilir.
5- Ertesi glin nigastalar temizlenir. Ylzeyi kuru ise biraz su ile islatilir.

6- Tam kenarina sira halinde findik konur. Sarilarak silindir yapilir. Kenarlari yapistirilir.

7- lki parmak eninde dilimlere kesilip hindistancevizi ile kaplanir.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin
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