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LOKUM LOKMA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

Kizartma yag

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Hamur malzemesi gukur kaba konur, mikserle karistirilir. (kek hamurundan biraz koyu, civik bir hamur olmasi

gerekir) Uzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir. Tavaya zeytinyagi konur, Islatilmis kasik, hamura batirilir ve sicak
yaga birakilir. Pembelesene kadar kizartilir. Sevise sunulurken Gzerine pudra sekeri elenir.

© lezzetler.com tarif n0:96427 « adi:Lokum Lokma « génderen:serbet « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokum-lokma-vt70661
http://www.tcpdf.org

