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LOKUM LOKMA

2 adet yumurta
1 su bardağı yoğurt
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı tuz
2 su bardağı un
Kızartma yağı
Üzeri için:
Pudra şekeri

Hamur malzemesi çukur kaba konur, mikserle karıştırılır. (kek hamurundan biraz koyu, cıvık bir hamur olması
gerekir) Üzeri kapatılır, 20 dakika dinlendirilir. Tavaya zeytinyağı konur, Islatılmış kaşık, hamura batırılır ve sıcak
yağa bırakılır. Pembeleşene kadar kızartılır. Sevise sunulurken üzerine pudra şekeri elenir.

© lezzetler.com tarif no:96427 • adı:Lokum Lokma • gönderen:şerbet • indirme tarihi:02.04.2025 - 10:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokum-lokma-vt70661
http://www.tcpdf.org

