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LOKUM KUZU KAVURMA

1 kg kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi sit

4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

Sogan rendelenir, siit, zeytinyadi ve karabiber eklenir ve iyice ¢irpilir. Sonra et atilir, iyice karistiriir. Uzeri
kapatilir, buzdolabina konur, bir gece dinlendirilir. Ertesi giin tavaya tereyadi konur, orta ateste kizinca et
atilir.Suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur. Atesten almadan hemen 6nce tuz ilave edilir.
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