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LOKUM KOFTELI QUESEDILLA

Pinar illaki Lokum Kofte
Pinar Kagar Peyniri

Renkli Dolmalik Biberler

2 Yemek Kasigi Zeytinyagi
1 Adet Sogan

Lavas Ekmegi

Biber ve soganlari dograyin.

Zeytinyaginda soteleyin.

Lokum kofteyi pisirme talimatlarina gére pigirin.

Lavas ekmegini tost makinesinin Gzerinde 1sitip kofteleri ve biberleri ekleyin.
Kasgar peynirini ilave edip ortadan ikiye katlayin.

Peynir eriyince hazir olacaktir.
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