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LOKUM KOFTE &AMP; PEYNIRLI ERISTE

Pinar illaki Lokum Kofte

Pinar Beyaz Peynir

1 Kase Eriste

500 MI Su

Ceviz

2 Yemek Kasigi Pinar Tereyagdi
1 Tath Kasigi Tuz

Karabiber

Tereyag eritilir, erigteler eklenerek kavrulur.

Uzerine su eklenerek tencerenin kapagi kapatilir, kisik ateste pisirilir.
Pinar Lokum Kofte paket Gzerindeki talimatlara gére pisirilir.
Eristenin Uzerine Pinar Beyaz Peynir ve ceviz eklenir.

Lokum kofte ile afiyetle yenir.
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