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LOKUM KÖFTE &AMP; PEYNİRLİ ERİŞTE

Pınar İllaki Lokum Köfte
Pınar Beyaz Peynir
1 Kase Erişte
500 Ml Su
Ceviz
2 Yemek Kaşığı Pınar Tereyağı
1 Tatlı Kaşığı Tuz
Karabiber

Tereyağı eritilir, erişteler eklenerek kavrulur.
Üzerine su eklenerek tencerenin kapağı kapatılır, kısık ateşte pişirilir.
Pınar Lokum Köfte paket üzerindeki talimatlara göre pişirilir.
Eriştenin üzerine Pınar Beyaz Peynir ve ceviz eklenir.
Lokum köfte ile afiyetle yenir.

© lezzetler.com tarif no:174278 • adı:Lokum Köfte & Peynirli Erişte • gönderen:Gül • indirme tarihi:04.04.2025 - 03:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokum-kofte-peynirli-eriste-vt121390
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/lokum-kofte-peynirli-eriste-174278.jpg
http://www.tcpdf.org

