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LOKUM KEK

Nihal Ozmen

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker
2 su bardagdi sivi yag

Y2 su bardagi sit

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket toz seker

Sosu igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kagsidi kakao

3 yemek kasigi toz seker
1 su barda@i hindistancevizi

Yumurta, seker, st ve yagdi mikserle ¢irpiyoruz. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekliyoruz. Yaglanmig 4 kése bir
tepsiye dokiyoruz. 180 derece firinda pisiriyoruz. Sosu igin sit, seker ve kakaoyu ¢irpiyoruz ocaga koyup
kaynamaya basglamadan alip sogumaya birakiyoruz. Genis bir tabaga hindistan cevizini yayiyoruz. Kekimiz pisip
ihninca kip seklinde parcalar halinde kesiyoruz. Keklerin her tarafini sosa buluyoruz. Bir tabakta 1-2 dakika
bekletiyoruz. Beklettikten sonra hindistan cevizine her tarafini buluyoruz.
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