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LOKMALIK PISILER

3 su bardagi un (360 gr)

Yarim paket PAKMAYA YAS MAYA
1 cay bardagdi ilik sit (80 ml)

1 cay bardagdi ilik su (80 ml)

1 yumurtanin aki

1 tath kasidi tuz

1 corba kagig pakmaya pudra sekeri
1 kahve fincani sivi yag (60 ml)

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 corba kagig pakmaya pudra sekeri

Unu yogurma kabina alin. PAKMAYA PUDRA SEKERI ve tuzu ekleyip karigtirin.

Ortasini agip kiip seklinde dogranmig PAKMAYA YAS MAYA[2lyl, Ilik sitd, ik suyu, yumurta akini ve sivi yagi
ekleyin.

Purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar koparin ve hamurlari yagh kagdit serili firin tepsisine ¢cam adaci
formunda yerlestirin.

Uzerlerine yumurta sarisini siirin, Pakmaya Pudra Sekeri[?ni serpin.

Bu sekilde 15 dakika oda isisinda bekletin.

170 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika pisirin.
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