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LOKMALIK LOKUM

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

3-5 su bardagi sut
Uzeri icin:
Hindistancevizi

Genis bir tencereye irmik ve toz sekeri alalim. Uzerine azar azar siit ddkelim ve karigtiralim. Tencereyi atese
alalim. Orta ateste dibine tutmamasi igin surrekli karistirarak pisirelim. Muhallebi kivamina gelince atesten alalim.
Vanilyayi ekleyelim ve iyice ¢irpalim. Muhallebimizi kare bly(k bir kabin igine bogaltalim. Ben kiiglk kaselere
bosalttim. Isterseniz o sekilde yapabilirsiniz, ama blyik boy daha pratik olacaktir. Simdi muhallebimizi 1 saat
kadar sogumaya birakalim. Tamamen soguyunca kabin iginden ¢ikaralim ve kip kup dilimlere keselim. Bir
kaseye bol hindistancevizi dékelim. Lokumlarimizi hindistan cevizine bulayip servis tabagina alalim ve servis
yapalim.
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