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LOKMA

20 Gr Sana Hamurisi

20 gr margarin

0,5 Litre gserbet icin su

750 gr Serbet Icin Toz Seker
200 grsu

1 Cay Kasigi tuz

1 Gorba Kasig kuru maya

1 Gay Kasigi serbet icin limon
200 grun

ik dnce serbeti hazirlayin.su ve sekeri ocaga koyup kaynatin.limon suyunu ilave edin.bir tasim daha kaynatip
ocaktan alin.sogumaya birakin.mayayi sicak su ile ezin.baska bir kapta un tuz su margarini karigtirip yarim saat
dinlendirin. siviyadi derin bir kabin icinde kizdirdiktan sonra hamurdan yaglanmis bir tath kasidi ile yuvarlak
parcalar alip siviyagda nar gibi kizartin.tavadan ¢ikarip hemen soduk serbete atin serbeti emmesini
bekleyin.sonra cikarip servis tabagina alarak servis yapin.
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