B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOKMA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Adet kip seker

1 Su Bardag sivi yag

2 Su Bardagi un

1 Su Bardag ilik su

1 Paket kuru maya

1 Tutam tuz

1 Adet yumurta

1 Dilim limon

Seker, su ve limon dilimini kaynatip serbeti ilitin. Ik suyun igine kuru maya ile kiip sekeri atip 1-2 dk mayalayin.
Yogdurma kabina un,yumurta ve tuzu koyup tzerine mayalanmis ilik suyu dodkip civik bir hamur yogurun.30 dk
mayalayin. Sivi yagin igine Sana'yi ekleyip kizdirin.Hamurdan bir tatl kasidi yardimiyla alip yaga atin.Kizarinca
alip serbetin igine atin.Serbetini cekince de ayri bir kaba alin.
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