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LOKMA TATLISI

2sub.Un

yarim p. Yagmaya
2 corba k. Tozseker
1 su b.sit

1 yumurta

Serbeti igin:

4 sub. Tozseker
2,5sub. Su

Karistirma kabina 2 su bardagi un ve toz sekeri koyun. Bir Borcam tencerede yas mayayi su ile karigtirarak
eritin. Unun ortasini havuz seklinde agin ve eritiimis mayayi situ ile beraber karistirin. Daha sonra eritilmig
tereyagini ve kar haline getirilmis yumurta akini da ekleyerek yumusak bir hamur elde edin. Tavaya siviyagi
koyarak kizdirin. Hamurdan kasik yardimiyla alarak altin rengini alana kadar kizartin. Serbeti icin ise 4 su
bardad toz seker ile 2.5 su bardadi suyu kaynatin ve sogutun. Lokmalari sogumus serbetin icine atip birkag
dakika karigtirdiktan sonra servis tabagina alarak sicak olarak servis yapin.

ML® Gézleme Lokmasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:43603 « adi:.Lokma Tatlisi * génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:22.05.2024 - 05:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lokma-tatlisi-vt32983
https://tr.ml.md/gozleme-lokmasi-vt1256
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/lokma-tatlisi-43603.jpg
http://www.tcpdf.org

