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LOKMA TATLISI

Vedat Basaran

300 gr.un

25 gr. maya

1 tath kasidi tuz

2 su bardagdi cicek yagdi
1 limon

4 bardak su

750 gr. toz seker

Toz sekeri tencereye bosaltin. Yarim litre su katip karistirin. Geyrek limonu sikip, tencereye koyup karistirdiktan
sonra surubu kaynamaya birakin.

Mayayi, iki yemek kagigi su katip, ezerek sulandirin. Bir tatl kagidi tuz, bir yemek kagigi sivi yag ile iyice inceltin.
Unu katip, 200 cl su ilave ederek karistirin. Bir girpici yardimi ile de bulamag haline getirin. Ustini kapatip,
yarim saat oda sicakliginda mayanin olgunlagsmasini bekleyin..

Kaynayan surubu, kivamini bulduktan sonra ayri bir kaba aktarip, sogumaya birakin.

Derince bir kabin igine bir buguk bardak sivi yag koyup isitin. Lokma hamurunu, sikma torbasina aktarin.
Hamurun yapismamasi i¢in kullanacaginiz gay kasigini, i¢cinde sivi yag olan kiigik bir kaba koyun. Lokma
hamurunu findik blyUkliginde parcalar halinde, ¢ay kasidinin yardimi ile koparip kizgin yaga birakin.

Kizaran lokmalarin yaglarini siiziin ve sogumus surubun iginde bekletin. Surubu ¢ektikten sonra ayri bir kabin
icine alip servis yapin.
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