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LOKMA TATLISI
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2 su bardagi un

1 su bardagindan 1 parmak eksik su
1 ¢corba kasigi kuru maya
1 adet yumurta

1 su baredagi aycicek yag
1 yemek kasigi toz seker
Tuz

1/4 limon suyu

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

Limon suyu

1. Sekerle suyu kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyunu ekleyin. Bir tagim daha kaynatarak ocaktan alin
ve sogumaya birakin.

2. Unu genis bir yogurma kabina ekleyin ve ortasini agin.

3. 1 su bardagi ik suda sekeri eritin, mayay| ekleyerek mayalamaya birakin.

4. Mayali suyu una dokiin, tuz ve yumurtay! ilave ederek akici ve yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
5. Hamurun Uzerine bir bez drterek mayalanmaya birakin.

6. Derince bir kaba sivi yagi koyarak kizdirin.

7. Hamurundan kucUk parcalar kopartarak kizgin yagda kizartin ve yagdan alir almaz soguk serbete atin.

8. Serbeti geken tatllari servis tabagina alin.
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