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LOKMA TATLISI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

1 yemek kasigi pakmaya

2 cay bardagi ilik su

1 tane yumurta

2 su bardagi un

1 gay bardag sivi yag

Serbeti Icin Gerekli Malzemeler:
1 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

1 su bardagi toz seker

Yapiligt:

Pakmaya ilik su ile islatilir. Bir kaba yumurta kirilir. Un katilir. Islatilan pakmaya ilave edilir. Bir ¢gay bardagi ilik su
doékalar ve hamur yogrulur. Kabin Gzerine bir 6rt 6rtllerek hamurun kabarmasi beklenir. 10 dk sonra kabaran
hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alinarak kizgin yagin i¢ine atilarak kizartilir. Kizaran lokmalar énceden
hazirlanmis ve sogutulmus olan serbetin icine delikli kepge ile atilir. Serbeti su sekilde hazirlanir: 1 su bardagi
seker ile 1 su barda@i su ve 1-2 damla limon suyu bir tencerede kaynatilir. Serbet sojuduktan sonra sicak
lokmalar igine atilir. Lokmalar serbeti ¢ekince servis tabagina alinir.

Not: En ¢cok kandil glinlerinde yapilir. Komsulara ve akrabalara dagitilir.
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