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Hamuru igin:

4 su bardagi un (450 gr)

1 adet yumurta

1 1/2 su bardag ilik su (300 gr.)
2 cay kasigi tuz (6 gr.)

1/2 dolu ¢orba kasigi kuru maya
1 2/3 tath kasig toz seker (8 gr.)
1 ¢ay bardag ik su (100 gr.)
Surup igin:

3 su bardag toz seker (500 gr)
3 su bardagi su (600 gr.)

1/2 limon suyu

LOKMA

Boza kivaminda ¢ok yumusak bir hamur hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra sivi yaga
batinimig bir cay kasigiyla iri bilye buydkliginde bir parca kopararak kizdiriimig sivi yaga atip pembelesinceye
kadar kizartin. Kizaran lokmalari evvelce hazirlanmig, sogutulmus suruba atin, birkag dakika sonra servis

tabagina alin.

Surubun Yapiligi: Sekeri su ile hafif ateste kaynatin. Koyulasinca limon suyunu ilave ederek atesten alin.

ML® Misirh Lokma icin tiklayin

Fotograf "Cumartesi" tarafindan génderildi. 16.02.2021
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