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LOKMA TATLISI

1 kg.un

1 paket yas maya

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani zeytinyagi
Surubu igin:

2 kg. toz seker

5 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Su, seker ve limon suyunu kaynatin. Uzerine képukler olustuktan sonra 10 dakika kaynatip altini kapatin. Un,
maya, tuz, seker ve zeytinyadi ve ilik suyla ¢ok yumusak bir hamur yogurun. Uzerini 6rtGp 1lik bir yerde
dinlenmeye birakin. Kabarinca yeniden karistirin. Kasik yardimiyla findik buyUkligtnde lokmalar alip yagda
kizartin ve soguk suruba atin. 10-15 dakika bekletip 1lik olarak servis yapin.
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