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LOKMA

Pozcu Restore - Mersin

2 su bardagi un

1/2 yas maya

1 bardak su

2 su bardag aycicedi yagi
Serbeti igin:

2 bardak su

4 su bardag toz seker
1/2 limon

Serbeti kaynatilarak sogumaya birakildiktan sonra su ile maya eritilir. Eriyen karigima un ilave edilerek civik
olacak sekilde karigtirilir. Aygicegi yagdi ocakta iyice isitildiktan sonra, tatl kasidi yardimiyla, mayalanan hamur
yagin icine atilir. Hamur tath kasigina yapismaya baglarsa su ile islatilarak yapismasi énlenir. Strekli
karistirilarak pigirilen tatli, altin sarisi rengini alana kadar kizartilir. Pistikten sonra ¢ikarilarak serbetin igine atilir
ve bastirarak 2-3 dakika serbetin iginde bekletilir. Daha sonra servis tabagina alinarak servis yaplilir.
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