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LOKMA TATLISI

Ergun Kdknar

4 su bardagi un

10 gr. maya

3 ¢cay bardagi zeytinyagi
100 gr. tereyagdi

3 su bardagi toz sekeri
1/2 limon suyu
Yeterince tuz

Unu eleyiniz. Ortasinda agip, mayay! koyunuz. llik su dkerek karistiriniz. Boza kivaminda bir hamur yapiniz.
Tereyagini eritip hamura karistirarak yediriniz. Ustin0 6rtlp ilik bir yerde mayalandiriniz. Hamur kabarinca bir iki
karistinip, avug arasinda sikiniz. Kizdirilmig zeytinyagina, avucunuzdan pirtlayan hamuru bir kagikla alip atiniz.
Hamurun kasiga yapismamasi i¢in her seferinde kasigi suya batirin Lokma yeterince sertlesince, lokmayi
kizartma yagindan ¢ikarip, sicakken soguk serbete atiniz. Surubun iginde dibe g6kenleri, delikli kepgeyle alip,
servis tabagina koyunuz Uzerini ¢ekilmis veya dévilmUs yesil fistikla susleyip, ikram ediniz.
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