Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOKMA

650 gram Ilik suyu 6 gram tuz, biraz ¢orekotu ile dévilmis sakiz karigtiriniz. Azar azar 320 gram un yediriniz.
Bir miktar ekmek mayasi koyup iyice karistiriniz, sicak bir bezle Ustiind értiintz. Kabarip g6z géz oluncaya dek
sicak bir yere birakiniz. Birkag saat sonra elinizle ¢irparak sakiz gibi yayiniz. Tencerede alevli ateste bolca
zeytinyagini yaktiktan sonra, sol elinizi 1slatip hamurdan biraz aliniz, sikinca ¢ikan ki¢uk yuvarlak hamuru sag
elinizdeki 1slak tahta kagikla alip tencereye atiniz. Kepge ile ¢evire gevire ki-zattiktan sonra kevgire koyunuz,
yerine bagkalarini dékiindz. Kizartma isi bitince lokmalari tabaga aliniz, Gzerine kestiriimis seker serbeti

gezdiriniz.
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Fotograf "buzlu cay" tarafindan génderildi. 18.06.2018
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