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LOKMA

Malzeme:

150 gram Bizim Margarin
1 kg Bizim Mutfak Un

6 su bardagi su

16 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker
4 corba kasigi irmik

4 corba kasig Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
Bizim Aygicek Yagi
Surubuigin :

4 su bardag toz seker

5 su bardagi su

1/2 adet limon

Su ve tozgekeri bir tencereye alip kaynatin. Kaynayan suya margarin ilave edip erimesini saglayin. Daha sonra
unu ekleyip iyice karigtirin ve tekrar kaynatin. Tencereyi ocaktan alip teker teker yumurtalari yedirin. Irmik ve
nisastayi ekleyip tim malzemenin birbiriyle karismasi icin iyice yogurun. Hamurdan mandalina biyUkligunde
bezeler kopartip sekil verin. Hamurlari kizgin yagda altin sarisi renk alana kadar kizartin. Serbet igin tim
malzemeyi bir tencerede kaynatin. Kizarttiginiz tathlari serbet iginde bekletip servis yapin.
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