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LOKMA TATLISI

Malzemeler

2.5 bardak seker

3.5 bardak su

1 yemek kasigi maya
1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 fiske tuz.

Yapiligi

2.5 su bardag seker ile 3.5 bardak su kaynatilarak bir surup yapilir. inmesine yakin limon suyu ilave edilerek
atesten alinir. Diger yanda un bir kaba elenir. Maya 1 kasik seker suda eritilip unun ortasina dékudlir. Uzeri
tekrar un ile kapatilarak kabarmasi beklenir. Mayalanma islemi baglayinca tekrar ortasi agllir, igine yumurta, tuz
ve yarim bardak su katilarak yumusak bir hamur yapilir. Elde ¢irparak ele yapismayacak hale gelinceye kadar
yogrulur. 15 dakika kadar tekrar mayalandirilir. Sonra hamur avuca alinarak kasik ile parcalar kopartilip kizgin
yagda kizartilir. Kevgir ile yagdan ¢ikartiip suruba atilir.
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