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LOKMA

Malzeme:

1 tath kasigi seker
500 gr un

3 yumurta

1 kibrit kutusunun yarisi kadar yas hamur mayasi
50 gr tereyagdi

1 bardak st

1 tath kasidi tuz
Surubu:

3 bardak seker

3 bardak su

Yapiligt:

Maya ilik sitle eritilir. Unun ortasi havuz gibi a¢ilir. SGtlG maya, tuz ve seker, tereyadi az bir su katarak kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yapilir. Hamur iyice mayalandiktan sonra 3 yumurta kirilir. 1 ¢ay bardagdi ihk
su konup mikserle 10 dakika ¢irpilir. Yarim saat mayalandiktan sonra bir naylon torbaya doldurulup naylon
torbanin kdsesi hafif kesilerek kizdiriimis yaga sikilip, kizartilir. Tavadan ¢ikardiktan sonra soguk serbete atilir.
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